
 

 

Executive Chef: Claudio Pienti                                                                                                            Oct 2021 

APPETIZERS 

Battuta di Fassona 
Hand-cut Piedmontese beef tartare 

21 
 

Vitello Tonnato 
Slow cooked, thinly sliced veal with tuna sauce 

19 
 

Canederli agli Spinaci con fagiolini bianchi al burro e rosmarino 
Boiled Spinach Dumplings with white beans, butter and rosemary  

17 
 

Tagliere di affettati misti con burratina cremasca 
 A platter of mixed cured meats and traditional burrata cheese 

Sm 19/ Lg 26 
 

Polpettine di Bollito Piemontese con Salsa Verde e Marmellata di Cipolle 
Boiled Piedmontese beef meatball with green sauce and onion jam  

20 
 

Capesante scottate su cremoso letto di Patate, Bagna Couda e Nocciole 
Seared scallops on a creamy bed of potatoes, Bagna Couda sauce and hazelnuts 

22 
 

Insalata Carlina: Indivia, Verde misto, Noci, semi di Zucca, croccante al Parmigiano su Crema di Ceci  
Endives, green mix, walnuts, Pumpkin seeds, parmesan chips on chickpeas cream 

18 
 

Polenta Tradizionale con Lumache in umido  
Traditional Polenta with steamed snails  

19 
 

Burridda Ligure (Zuppa di Pesce tradizionale): Baccala’, Branzino, Gamberi, Polpo, Calamari 
Traditional Sea Soup: Cod, Branzino, Shrimp, Octopus, Calamari 

25 
 

Vellutata di Zucca con Porcini Trifolati  
Pumpkin mash With Porcini Mushrooms 

15 
 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 



 
 

 
 

Fresh Pasta 
 
 

Agnolotti di Brasato 
Homemade ravioli filled with braised meats topped with sage butter and veal reduction 

24 
 
 

Gnocchi di Castagne ripieni al Cervo con Fonduta di Castelmagno 
Chestnut and semolina dumplings stuffed with Venison and Castelmagno cheese Fondue  

26 
 
 

Tajarin ai funghi porcini 
Homemade angel hair pasta with porcini mushrooms 

27 
 
 

Tagliatelle al ragu’ d’ Anatra alla Veneta 
Fresh tagliatelle with duck ragu in Veneto’ style 

25 
 
 

Ravioli di Porri e Branzino con maggiorana, burro fuso e Pinoli italiani   
Homemade Ravioli of Leek and Branzino with marjoram, melted butter and Italian Pine nuts 

23 
 
 

Trofie al Pesto e Pomodoro con Ragu’ di Gamberi e Burratina 
Trofie pasta with pesto, tomato, shrimp ragu’ and burratina cheese 

22 
 
 

Spaghetti di Gragnano al ragu’ vegano “Impossible” con funghi porcini 
Spaghetti from Gragnano with “Impossible” vegan ragu’ with Porcini mushrooms 

26 
 

…… 
 

Riso Carnaroli Riserva San Massimo con Zafferano e Taleggio  
Special Riserva Risotto with saffron and taleggio cheese 

27 
 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 



 

 
Main Course 

 
L’Osso buco classico con Riso Carnaroli Riserva San Massimo  

Slowly braised veal shank 
47 
 

Cotoletta alla Milanese 
Pounded thin veal chop “Milanese style” with arugula, grape tomatoes and lemon vinaigrette 

48 
 

Carre’ di agnello alle tre patate (patata arrosto-crocchette e puree) 
Roasted lamb chops with three traditional types of potatoes (roasted, croquette and mashed) 

38 
 

Coniglio alla Contadina in umido ripieno al tartufo con puree’ di sedano rapa e verdurine  
Slow cooked rabbit, stuffed with truffle, celeriac puree’, vegetables 

32 
 

Branzino in Crosta di Nocciole con Zucca e Piselli  
Branzino on hazelnut crust with pumpkin and peas 

31 
 

Brasato di Guancia “Wagyu” al Barolo con Polenta Tradizionale  
Braised “Wagyu” beef cheek, slow cooked in Barolo wine with traditional Polenta  

40 
 

Polipo stufato con Fagottino di Verza e Cannellini  
Stewed Octopus with Cabbage and Cannellini beans 

33 
 

Pizza Carlina al Tegamino 
Asiago, Prosciutto di Anatra, Bagnetto Verde, Battuta di Tartufo e Stracchino  

Asiago cheese, Duck Prosciutto, green Sauce, Truffle crunch sauce, Stracchino cheese 
28 
 

Sides: 
Patatine fritte / tartufate (French Fries/ Truffle Fries)                                     8 (+3)                         
Patate Arrosto / cremose (Roasted potatoes/ with cream)                                9 (+3) 
Peperoni alla Piemontese (Peppers Piemontese style)                                         8 
Verdure di Stagione al forno (Seasonal Roasted Vegetables)                             10 
Fagiolini al burro (Green Beans with butter)                                                    10 

 
 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 
 



 
 
 
 

 
Dessert 

 
 
 

Tiramisu  
Classic Piemontese Tiramisu: Savoyardi cookies, coffee Lavazza, mascarpone cream 

12 
 
 

Bonet 
Traditional Piemontese flan: Chocolate, amaretto reduction and almond cookies 

11 
 
 

Panna Cotta 
Cream Flan with vanilla bean dust  

12 
 
 

Strudel di Mele 
Apple wrapped in baked pastry 

13 
 
 

Mousse di Yogurt ai Frutti di Bosco e macedonia di pesche 
Yogurt Mousse with mixed berries and peach macedonia 

14 
 
 

Gelato / Sorbetto 
Milk base: Chocolate - Vanilla   

Water base: Strawberry - Lemon 
10 

 
 
 
 
 
 
 
 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 
 



 

TRUFFLE MENU 
all dishes are served with shaved White Truffle on top 

 

Appetizers 

Battuta di Fassona come da tradizione 
Tradition beef tartare  

90 
 

Canederli agli Spinaci con fagiolini bianchi al burro e rosmarino 
Boiled Spinach Dumplings with white beans, butter and rosemary  

85 
 

Polpettine di Bollito Piemontese con Salsa Verde e Marmellata di Cipolle 
Boiled Piedmontese beef meatball with green sauce and onion jam  

88 
 

Pasta / Risotto 

Tajarin Alba 
homemade angel hair pasta 

95 / 125 
 

Riso Carnaroli Riserva San Massimo al Parmigiano 
Special “riserva” Rise Carnaroli San Massimo, 24 months aged Parmigiano Reggiano 

90 / 120 
 

Main Course 

Carre’ di agnello alle tre patate (patata arrosto-crocchette e puree) 
Roasted lamb chops with traditional three type of potatoes (roasted, croquette and mashed) 

108 
 

Coniglio alla Contadina in umido ripieno al tartufo con puree’ di sedano rapa e verdurine  
Slow cooked rabbit, stuffed with truffle, celeriac puree’, vegetables 

102 
 

Brasato di Guancia “Wagyu” al Barolo con Polenta Tradizionale  
Braised “Wagyu” beef cheek, slow cooked in Barolo wine with traditional Polenta  

110 
 

 

Dessert 

Gelato alla Vaniglia con Miele al Tartufo 
Homemade Vanilla ice cream with truffle honey 

58 
 

add White Truffle to your dish: 60 (3gr.) / 120 (6gr.) 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 



 

LUNCH MENU 
           Saturday and Sunday 12Pm-4pm Dinner menu always available 

 
Pasta / Main 

 
Lasagnetta tradizionale espressa della domenica italiana 

Homemade, traditional Lasagna 
22 
 

Tagliatelle al Pesto Genovese 
Homemade Tagliatelle pasta with classic Genovese Pesto 

19 
 

Spaghetti alla Carbonara 
Spaghetti with “guanciale” tossed in eggs and Pecorino cheese 

17 
 

Pescato del giorno con verdure di stagione 
Catch of the day with seasonal vegetables 

24 
 

Cotoletta di pollo alla milanese con insalatina mista 
Chicken Milanese with Mix salad 

22 
 

Fritto misto di calamari 
Lightly battered and fried Calamari 

23 
 

Con le Uova… 
 

Benedict 
Poached eggs, avocado, prosciutto crudo with asparagus topped with Bernese sauce 

17 
 

Frittatina Rossa con scologno e basilico 
Skillet Omelette with shallots and basil 

15 
 

Omelette: Mozzarella, spinach and prosciutto cotto 
18 
 

Pizza al Tegamino 
Pizza Bismark: Speck, Mozzarella, Asparagus and quail eggs  

19 
 

Eating raw or undercooked fish, shellfish or eggs increases the risk of foodborne diseases; 20% gratuity added to parties of 7 or more. Maximum four credit cards per party 



 

BEVERAGES 
 

CAFFETTERIA:  
Espresso Coffee Lavazza Tierra          3 s. / 5 d. 
Espresso Macchiato         4 s. / 6 d. 
Cappuccino          7 
Ginseng           5 
Decaf           4 
Tea Selection           6 

 
SOFT DRINK: 
Bottle of Water San Pellegrino/Panna:      7 
Soda San Pellegrino Chinotto       5 
Soda San Pellegrino Aranciata       5 
Soda San Pellegrino Limonata       5 
Soda San Pellegrino Tonica        5 
Soda San Pellegrino Ginger Beer       5 

 
Mocktail (Not Alchool)       9 

 
Cocktail: 
Cappelletti Spritz         11 
Mimosa           12 
Bellini           12 
With Cocchi (Torino/Bianco/Rosa)      18 
With LO-FI          19 
 

Aperitif & Digestif: 
Cocchi Vermouth di Torino        13 
Cocchi Americano Bianco        13 
Cocchi Americano Rosa        13 
Cocchi Vermouth Amaro “Dopo teatro”      15 
Cardamaro           14   
L0-FI Vermouth (sweet/dry) / Amaro                    14 

 
BEERS: 
Menabrea Bionda         10 
Menabrea Ambrata         10 
Peroni           9 
Brooklyn Lager          9 
 
 
 
 
 

Medical professionals advise against drinking wine and other types of alcohol while pregnant because of the risk of its harmful effects on the developing fetus 



 
 

 

 

OSTERIA CARLINA WINE LIST 
 

 

 

WINE BY THE GLASS 

 

SPARKLING 

Barone Pizzini, “Animante” Franciacorta Extra Brut     NV   18 
Chardonnay, Pinot Noir       Lombardia, IT 

Villa Sandi, Prosecco di Treviso “Il Fresco” NV   14 
Glera, Chardonnay, Pinot Bianco Veneto, IT 

La Gioiosa, Prosecco Rosé Millesimato      2020   13 
Glera, Pinot Noir        Veneto, IT  

 

 

ROSE’ 

Terredora di Paolo, Rosaenovae Irpinia      2019   12  
Aglianico         Campania,IT 
 

 

 
WHITE 

Tenuta San Leonardo, Sauvignon Blanc Vette      2020   16 
Sauvignon Blanc        Alto Adige, IT 

Villa Sparina, Gavi         2020   14  
Cortese         Piedmont, IT 

Bruno Giacosa, Roero Arneis       2020   19 
Arneis         Piedmont, IT 

Miali, Falanghina        2020   13 
Falanghina        Puglia, IT 

La Spinetta, Vermentino Toscana      2020   15 
Vermentino        Tuscany, IT 

 

 



 

 

WINE BY THE GLASS 

 

RED 

 

Damilano, Barbera d'Asti       2019   15 
Barbera         Piedmont, IT 

Cascina Boschetti, Barolo Gomba       2017   18 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Firriato, Nero d’Avola Chiaramonte      2017   13 
Nero d’Avola        Sicily, IT 

Tornatore, Etna Rosso       2017   15 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio      Sicily, IT 

Borgo della Rocca, Brunello di Montalcino      2014   22 
Sangiovese Grosso        Tuscany, IT 

I Greppi, Greppicante Bolgheri Rosso       2018   17 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot     Tuscany, IT 

Castello di Verrazzano, Toscana Rosso      2017   14 
Sangiovese        Tuscany, IT 

Zenato, Valpolicella Classico Superiore      2017   13 
Corvina, Rondinella, Oseleta       Veneto, IT 

 

 

 

LIBRARY WINE BY GLASS WITH CORAVIN 

WHITE 

Gaja, Langhe Rossj Bass       2019   38 
Chardonnay, Sauvignon Blanc       Piedmont, IT 

RED 

Braida, Bricco dell’Uccellone        2016   35 
Barbera         Piedmont, IT 

Gaja, Ca'Marcanda Magari        2018   39 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot     Tuscany, IT 

 

 

 



 

WINE BY THE BOTTLE 

 

SPARKLING 

Ferrari, Perle Nero         2009   169 
Pinot Noir         Alto Adige, IT 

Ferrari, Giulio Ferrari Riserva del Fondatore      2007   271 
Chardonnay        Alto Adige, IT 

Lombardini, “C’era una Volta” Lambrusco Reggiano Secco    NV   54 
Lambrusco        Emilia Romagna 

Barone Pizzini, “Animante” Franciacorta      NV   78 
Chardonnay, Pinot Noir       Lombardia, IT 

Barone Pizzini, “Saten” Franciacorta      2014   95 
Chardonnay        Lombardia, IT 

Ca’ del Bosco, Franciacorta Brut Prestige      NV   89 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco      Lombardia, IT 

La Ghibellina, Gavi DOCG Metodo Classico      2011   70 
Cortese         Piedmont, IT 

Villa Sandi,  Prosecco di Treviso “Il Fresco”      NV   55  
Glera, Chardonnay, Pinot Blanc       Veneto, IT 

La Gioiosa, Prosecco Rosé Millesimato      2019   52 
Glera, Pinot Noir        Veneto, IT 

Charles Heidsiek, Champagne Brut Reserve     NV   138 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier      Champagne, France 

Krug, Champagne Brut Grande Cuvee      NV   322 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier      Champagne, France 

Philipponnat, Champagne Brut Royale Réserve Non Dose    NV   144 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier      Champagne, France 

Dom Perignon, Brut Champagne       2009   344 
Chardonnay, Pinot Noir       Champagne, France 

ROSÉ 

Terredora di Paolo, Rosaenovae Irpinia      2019   52  
Aglianico         Campania, IT 

Macari Vineyards, Rosé       2020   53 
Malbec, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot     New York, USA 

 

 

 



 

 

 

WHITE WINE 

 

Marchioli, “Fides” Trebbiano d’Abruzzo      2019   54 
Trebbiano         Abruzzo, IT  

 

Kellerei Terlan, Kreuth Chardonnay Alto Adige     2018   86 
Chardonnay        Alto Adige, IT 

Kellerei Terlan, Winkl Sauvignon Alto Adige     2019   85 
Sauvignon Blanc        Alto Adige, IT 

Elena Walch, Pinot Bianco Kristallberg       2017   75 
Pinot Bianco        Alto Adige, IT 

Elena Walch, Pinot Grigio Ringberg      2018   76 
Pinot Grigio        Alto Adige, IT 

Tramin, Gewurztraminer       2020   68 
Gewurztraminer        Alto Adige, IT 

Pacher Hof, Kerner        2019   72 
Kerner         Alto Adige, IT 

Tenuta San Leonardo, Sauvignon Blanc Vette      2020   67 
Sauvignon Blanc        Alto Adige, IT 

 

San Salvatore, Paestum Fiano Trentenare      2019   66 
Fiano         Campania, IT 

 

Vie di Romans, Dessimis        2019   78 
Pinot Grigio        Friuli Venezia Giulia, IT 

Schiopetto, Friulano         2019   78 
Friulano         Friuli Venezia Giulia, IT 

Ronchi di Cialla, Cialla Bianco        2016   77 
Ribolla Gialla, Verduzzo, Picolit       Friuli Venezia Giulia, IT 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

WHITE WINE 

 

Casale del Giglio, Bellone       2019   62 
Bellone         Lazio, IT 

 

Poggio dei Gorleri, Pigato “Cycnus”      2020   69 
Pigato         Liguria, IT 

 

Ca’ dei Frati, Brolettino Lugana       2017   67  
Turbiana         Lombardia, IT 

 

La Monacesca, Verdicchio di Matelica Riserva Mirum    2017   70 
Verdicchio        Marche, IT  

 

Villa Sparina, Gavi         2020   53 
Cortese         Piedmont, IT 

Gaja, Langhe Rossj Bass 375ml      2019   90 
Chardonnay, Sauvignon Blanc       Piedmont, IT 

Gaja, Langhe Rossj Bass       2019   170 
Chardonnay, Sauvignon Blanc       Piedmont, IT 

Bruno Giacosa, Roero Arneis       2020   75 
Arneis         Piedmont, IT 

Cornarea, Roero Arneis       2018   73 
Arneis         Piedmont, IT 

Elvio Cogno, Anas-cetta       2018   74 
Nascetta         Piedmont, IT 

 

Miali, Falanghina        2020   54 
Falanghina        Puglia, IT 

 

Giovanni Rosso, Etna Bianco       2019   78 
Carricante        Sicily, IT 

Feudi Branciforti di Bordonaro, Grillo      2019   48 
Grillo         Sicily, IT 



 

 

 

WHITE WINE 

 

La Spinetta, Vermentino Toscana      2020   62 
Vermentino        Tuscany, IT 

Colombaio Santa Chiara, Vernaccia S. Gimignano "Campo della Pieve"   2017   74 
Vernaccia         Tuscany, IT 

 

 

Roccafiore, Fiorfiore        2018   70 
Grechetto         Umbria, IT 

 

Rosset, Sopraquota 900       2019   90 
Petite Arvine        Valle d’Aosta, IT 

 

Pieropan, Soave La Rocca       2018   77 
Garganega        Veneto, IT 

 

 

 

 

REST OF THE WORLD 

 

Movia, Brda Gredic Tokai       2018   85 
Friulano         Primorska, Slovenia 

Crasto, Douro Branco       2018   60 
Viosinho, Rabigato, Gouveio       Douro, Portugal 

Marjan Simcic, “Selecija” Ribolla Goriska Brda     2016   73 
Ribolla          Brda, Slovenia 

Domaine Marc Morey, Chassagne-Montrachet 1er Cru En Virondot   2015   165 
Chardonnay        Burgundy, France 

 

 

 



 

 

RED WINE 

 

Marchioli, “Titus” Montepulciano d’Abruzzo     2019   56 
Montepulciano        Abruzzo, IT 

 

 

Kellerei Terlan, Pinot Noir Riserva Monticol     2017   89 
Pinot Nero        Alto Adige, IT 

Elena Walch, Schiava        2019   62 
Schiava         Alto Adige, IT 

 

 

Villa Raiano, Aglianico       2017   65 
Aglianico         Campania, IT 

 

Tenuta Mara, Maramia       2015   98 
Sangiovese        Emilia Romagna, IT 

 

 

Ronchi di Cialla, Schioppettino       2015   92 
Schioppettino        Friuli Venezia Giulia, IT 

Feudi di Romans, Cabernet Franc      2019   58 
Cabernet Franc        Friuli Venezia Giulia, IT 

 

 

Durin, Rossese        2017   58 
Rossese         Liguria, IT 

 

 

ARPEPE, Valtellina Superiore Sassella “Stella Retica”    2015   98 
Nebbiolo (Chiavennasca)       Lombardy, IT 

Balgera, Valtellina Superiore Valgella      2003   80 
Nebbiolo (Chiavennasca)       Lombardia, IT 

 

 



 

 

 

RED WINE 

 

Crotin, Grignolino d'Asti "San Patelu"       2019   53 
Grignolino         Piedmont, IT 

 

Ca' Viola, Dolcetto Barturot       2016   68 
Dolcetto         Piedmont, IT 

Bruno Giacosa, Dolcetto d'Alba       2020   72 
Dolcetto         Piedmont, IT 

 

Giacomo Borgogno, Barbera d'Alba       2019   71 
Barbera         Piedmont, IT 

Braida, Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone      2017   132 
Barbera         Piedmont, IT 

G.D. Vajra, Barbera d'Alba Superiore      2017   77 
Barbera         Piedmont, IT 

Damilano, Barbera d’Asti       2019   65 
Barbera         Piedmont, IT 

 

Giacomo Borgogno, Langhe "No Name"      2017   105 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Renato Ratti, Nebbiolo Ochetti        2019   69 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Travaglini, Gattinara Tre Vigne        2015   98 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Antoniolo, Gattinara Riserva        2015   90 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Il Chiosso, Ghemme         2017   72 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

 

 

 

 

 



 

RED WINE 

 

BARBARESCO 

 

Produttori del Barbaresco, Barbaresco Muncagota Riserva     2015   190 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Gaja, Barbaresco         2017   390 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Pio Cesare, Barbaresco        2016   165 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

La Spinetta, Barbaresco Valeirano       2007   238 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Moccagatta, Barbaresco Bric Balin      2012   148 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Renato Fenocchio, Barbaresco Starderi       2015   118 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

 

 

BAROLO 

 

Gaja, Sperss         2015   495 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Gaja, Sperss         2011   525 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Parusso, Barolo        2015   130 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Giacomo Borgogno, Barolo Cannubi       2015   280 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Renato Ratti, Barolo Marcenasco       2017   128 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Cascina Boschetti, Barolo       2017   92 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Cascina Boschetti, Barolo Riserva      2012   138 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

 

 

 



 

RED WINE 

 

BAROLO 

 

Fontanafredda, Barolo Lazzarito      1998   235 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Fontanafredda, Barolo La Rosa        2005   222 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Mauro Molino, Barolo Gallinotto       2017   120 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Martinetti, Barolo Marasco        2006   188 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Damilano, Barolo Lecinquevigne       2015   110 
Nebbiolo         Piedmont, IT 

 

 

Miali, Mater Primitivo       2013   75 
Primitivo         Puglia, IT 

 

Argiolas, Turriga        2016   133 
Cannonau, Carignano, Bovale Sardo, Malvasia Nera     Sardinia, IT 

Sardus Pater, Is Arenas Carignano del Sulcis Riserva    2015   74 
Carignano         Sardinia, IT 

 

Donnafugata, Mille e una Notte       2017   140  
Nero d'Avola, Petit Verdot, Syrah      Sicily, IT 

Donnafugata, Tancredi       2017   78 
Nero d'Avola, Cabernet, Tannant      Sicily, IT 

Firriato, Nero d’Avola Chiaramonte      2017   55 
Nero d’Avola        Sicily, IT 

Tenuta delle Terre Nere, Etna Rosso San Lorenzo Vecchie Vigne   2018   104 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio      Sicily, IT 

Tornatore, Etna Rosso       2017   62 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio      Sicily, IT 

 

 

 



 

 

RED WINE 

 

 

Castellare di Castellina, Chianti Classico        2019   74 
Sangiovese        Tuscany, IT 

Castello di Verrazzano, Toscana Rosso      2017   58 
Sangiovese        Tuscany, IT 

 

 

MONTALCINO 

 

Poggio Antico, Brunello di Montalcino      2007   165 
Sangiovese Grosso        Tuscany, IT 

 

Biondi Santi, Brunello di Montalcino      2012   320 
Sangiovese Grosso        Tuscany, IT 

 

Livio Sassetti, Brunello di Montalcino "Pertimali"      2015   155 
Sangiovese Grosso         Tuscany, IT 

 

Borgo della Rocca, Brunello di Montalcino      2014   105 
Sangiovese Grosso        Tuscany, IT 

 

Ciacci Piccolomini d'Aragona, Rosso di Montalcino     2019   72 
Sangiovese        Tuscany, IT 

 

Baricci, Rosso di Montalcino       2019   93 
Sangiovese Grosso        Tuscany, IT 

 

 

 

 

 



 

RED WINE 

 

SUPERTUSCAN 

 

I Greppi, Greppicante Bolgheri Rosso       2018   68 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc     Tuscany, IT 

I Greppi, Greppicaia Bolgheri Superiore      2016   128 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc     Tuscany, IT 

Gaja, Ca'Marcanda Magari        2018   165 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot     Tuscany, IT 

Tenuta San Guido, Sassicaia        2018   395 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc      Tuscany, IT 

Grattamacco, Bolgheri Rosso        2019   84 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Sangiovese    Tuscany, IT 

Tua Rita, Rosso dei Notri        2019   65 
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah     Tuscany, IT 

Borgo della Rocca, Seggiaia       2015   70 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot      Tuscany, IT 

Podere La Villa Ilaria Tachis, Giacomo      2016   78 
Merlot         Tuscany, IT 

Antinori, Tignanello        2018   315 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc     Tuscany, IT 

 

Arnaldo Caprai, Colle Piano Sagrantino di Montefalco    2014   98 
Sagrantino        Umbria, IT 

 

Allegrini, Amarone della Valpolicella Classico     2016   138 
Corvina, Rondinella, Oseleta, and Corvinone     Veneto, IT 

Dal Forno Romano, Amarone della Valpolicella     2012   550 
Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta      Veneto, IT 

Dal Forno Romano, Valpolicella Superiore      2013   188 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Oseleta     Veneto, IT 

Zenato, Valpolicella Classico Superiore      2017   56 
Corvina, Rondinella, Oseleta       Veneto, IT 

 

 

 



 

RED WINE 

 

REST OF THE WORLD 

 

Macari Vineyards, Bergen Road       2015   105 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Petit Verdot   New York, USA 

Qupé, Syrah Santa Maria Valley, Bien Nacido Hillside Estate    2015   85 
Syrah         California, USA 

Cain Vineyard, Cain Concept Napa Valley      2012   148 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc     California, USA 

Bodegas Emilio Moro, “Malleolus” Ribera del Duero     2018   110 
Tempranillo        Ribera del Duero, Spain 

Bodega Catena Zapata, Catena Alta Malbec     2016   105 
Malbec         Mendoza, Argentina 

Bodega Chacra, Barda Pinot Noir      2019   98 
Pinot Noir         Rio Negro, Argentina 

Chateau Laroque, Margaux       2015   135 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot    Bordeaux, France 

Chateau Rocher-Bonregard, Pomerol      2015   104 
Merlot, Cabernet Franc       Bordeaux, France 

 

 

DESSERT AND FORTIFIED WINES 

 

Marenco, Moscato d'Asti Strev       2019  13  5oz / 52  750ml  
Moscato         Piedmont, IT 

Damilano, Barolo Chinato       NV  16  2oz / 120  500ml  
Nebbiolo         Piedmont, IT 

Donnafugata, Ben Rye’       2017  19  2oz / 98  375ml  
Zibibbo         Sicily, IT 

Royal Tokaji, Tokaj 5 Puttonyos Aszu’ Red Label     2016  18  2oz / 130  500ml  
Furmint, Hárslevelü Muscat       Mád, Hungary 

 
 
 

 


